
Reggeli ételek | Breakfast items 
 

Vajas croissant | 1 db  
Butter croissant 1 pc 

850.- 
 

Vajas croissant | lekvárral, vajjal  
Butter croissant | with jam, butter  

1200.- 
 

Bircher müzli | zabpehely, gyümölcsök, magok, natur joghurt 
Bircher muesli | oats, fresh & dried fruit, seeds, yoghurt 

2100.- 
 

Gyümölcssaláta friss gyümölcsökből | 2200.- 
~ natur joghurttal 2800.- 
Fresh fruit salad | 2200.- 

~ with natural yoghurt 2800.- 
 

Croissant szendvics | csirkemell sonkával és sajttal 
Croissant sandwich | with chicken breast ham & cheese 

2700.- 
 

Bagel szendvics | mozzarella, paradicsom, pesto 
Bagel sandwich | mozzarella, tomato, pesto 

2800.- 
 

Bagel szendvics | füstölt lazac, krémsajt, marinált lilahagyma 
Bagel sandwich | smoked salmon, cream cheese, marinated red onion 

3900.- 
 

Croque monsieur | sonkás sajtos szendvics 
Croque monsieur | ham & cheese sandwich 

2300.- 
 

Omlett 2 db tojásból | zsemle, vaj | 
2500.- 

gluténmentes pékáru: + 500.- / db 
választható feltétek: gomba | sonka | sajt | bacon | hagyma | +1 tojás 

+ 500.- | feltét 
2 egg omelette | bread roll, butter | 

2500.- 
gluten free bread: + 500.- / pc 

with your choice of: mushroom | ham | cheese | bacon | onion | +1 egg 
+ 500.- | each 

 

Tükörtojás 2 db tojásból | zsemle, vaj 
Fried eggs - 2 pc | bread roll, butter 

1900.- 
 

Tükörtojás sonkával vagy bacon-nal | zsemle, vaj 
Ham & eggs or Bacon & eggs | bread roll, butter 

2300.- 
 
 



Magyar reggeli 1 főre | tojásrántotta lecsóval, kolbásszal | zsemle, vaj  
Hungarian breakfast for 1 person | scrambled egg with “lecsó” (paprika-tomato stew), 

sausage | bread roll, butter 
3100.- 

 

Kontinentális reggeli 1 főre | narancslé, kávé / tea, felvágott, sajt, vaj, lekvár, 2 db 
zsemle, 1 db croissant 

4900.- 
gluténmentes pékáru: + 500.- / db 

Continental breakfast for 1 person | orange juice, coffee / tea, cold cut & cheese plate, 
butter, jam, 2 pc bread roll, 1 pc croissant 

4900.-  
gluten free bread: + 500.- / pc 

 

Almatorta | tejszínhab 
Apple cake | whipped cream 

2300.- 

____________________Coffee for your soul____________________ 
 

Ristretto | Espresso  
1100.- 

Espresso macchiato 
1200.- 

Hosszú kávé | Americano  
1200.- 

Dupla espresso | Double espresso 
1790.- 

Cappuccino 
1300.- 

Latte macchiato | Cortado 
1490.- 

~ növényi "tej" felár | plant-based "milk" supplement 
+ 300.- 

_______________________Stay refreshed______________________ 
 

Frissen facsart narancslé | Freshly squeezed orange juice 
30 cl – 3000.- 

Gyümölcslevek | Selection of fruit juices 
20 cl – 1200.- 

Mimosa | prosecco, narancslé 
Mimosa | prosecco, orange juice 

15 cl – 2700.- 
Pohár prosecco | Glass of Prosecco 

10 cl – 1950.- 
 

A reggeli kínálat hétköznap 6:30-10:30, hétvégén 7:00-11:00 között érhető el. Az árak 
forintban vannak feltüntetve, az ÁFA-t tartalmazzák. Éttermi fogyasztás esetén a számla 

végösszegéhez 15 % szervízdíjat számolunk. SZOBASZERVÍZ ESETÉN: kizárólag 1500 FT 
díjat számítunk fel rendelésenként, szervízdíj nélkül.  

 
Breakfast service is available on weekdays from 6:30 AM to 10:30 AM, and on weekends from 

7:00 AM to 11:00 AM.  All prices are listed in Hungarian Forints (HUF) and include VAT.  
A 15% service charge is applied to restaurant orders. For room service orders, only a flat fee 

of HUF 1,500 per order is charged; no service charge applies.  



 

Helyi ételek | Hungarian favorites 
 

Ízelítő tál | paraszt sonka, vastagkolbász, füstölt kacsamell,  
kecskesajt, marinált zöldségek, tört borsos krémsajt  

 
Assorted cold plate | farm cured ham, paprika sausages,  
 smoked duck breast, goat cheese, marinated vegetable,  

 crushed peppered cream cheese 
 

4600.- 
 

Gulyásleves | Beef goulash soup   
 

0,3 l – 3800.- | 0,4 l – 4500.- 
 

Friss házi lecsó | grillezett magyaros kolbász 
 

Hungarian "lecsó" | paprika-tomato stew, grilled Hungarian sausage  
 

4800.- 
 

Marhapörkölt | házi tarhonya, csemege uborka  
Hungarian beef stew | "tarhonya" (egg barley pasta), pickled cornichons 

 
7800.- 

 
Kajszibarack pálinka | Grey Cow Apricot "pálinka" (fruit brandy) 

4 cl – 3200.- 
 

Ágyas szilva pálinka | Grey Cow Aged plum "pálinka" (fruit brandy) 
4 cl – 3300.- 

 
Bikavér 2023 | Pálinkás Pincészet 

Bull's Blood - red wine 2023 | Pálinkás winery 
15 cl – 2450.- 

 
Tokaji Furmint 2022 | Espák Pincészet 

Tokaji Furmint - white wine 2022 | Espák winery 
15 cl – 2200.- 

 
Tokaji Aszú 5 puttonyos 2019 | Babits Pincészet 
Tokaji Aszú - sweet wine 2019 | Babits Winery 

10 cl – 3000.- 
 

Unicum 
Unicum | herbal bitters | digestive 

4 cl – 2800



 
Bárételek, saláták | Bar food & salads 

 
 art'bistro saláta | bazsalikomos pesztó, uborka, paradicsom, kaliforniai 

paprika, lilahagyma, jégsaláta és feta sajt  
 

art'bistro salad | basil pesto, cucumber, tomato, bell pepper, red onion, iceberg 
lettuce and feta cheese 

 
3700.- 

 
 Superfood saláta| grillezett gomolya,  

gránátalma-zöldség-quinoa saláta, grillezett gomolya sajt 
 

Superfood salad | grilled cheese, 
pomegranate-vegetable-quinoa salad, grilled "gomolya" cheese 

 
4400.- 

 
Klasszikus Cézár saláta |  

Római saláta, Cézár öntet, ropogós kenyérkocka, parmezán forgács  
 

Classic Caesar salad |  
Romaine lettuce, Caesar dressing, crunchy croutons, parmesan 

 
~ kicsi | small 3700.- 

~ normál | normal 4500.- 
 

~ csirkemell csíkokkal | with chicken breast strips 
3900.- | 4900.- 

~ füstölt lazaccal | with smoked salmon 
4600.- | 5700.- 

~ királyrákkal | with king prawns 
4400.- | 5700.- 

          
Club Szendvics | 

csirkemell szeletek, bacon, saláta, paradicsom, tükörtojás, majonéz, ropogós 
burgonya 

 
Club sandwich | 

chicken breast, bacon, lettuce, tomato, fried egg, mayonnaise, potato crispers 
 

5800.- 
 

@art bistro wrap | guacamole, paradicsom salsa, csirkemell, joghurtos chilis 
dresszing, jégsaláta, uborka, lilahagyma confit 

 
 @art bistro wrap | guacamole, tomatosalsa, chicken breast, yoghurt-chili 

sauce, iceberg lettuce, cucumber, red onion confit 
 

 4200.-  



 

Húsmentes - nem cask 
vegetáriánusoknak | Meat-free, not only 

for vegetarians 
 

Vegetáriánus burger | zöldségpogácsa, @art bistro burger szósz, jégsaláta, 
paradicsom, csemegeuborka, marinált lilahagyma 

5800.- 
~ extra: cheddar sajt | rántott hagymakarikák  

+ 500.- | fajta  
ropogós burgonya | sült édesburgonya  

+ 1100.- | 1300.-  
GLUTÉNMENTES BUCI  

+ 500.- 
 

Vegetarian burger | vegetable patty, @ art burger sauce, iceberg lettuce, 
tomato, cornichons, marinated red onion  

5800.- 
~ extra: cheddar cheese | fried onion rings  

+ 500.- | each  
potato crispers | sweet potato fries  

+1100.- | 1300.- 
GLUTEN FREE BUN  

+ 500.- 
 

Riminesi arrabiata | parmezán, csípős paradicsomszósz, fekete olívabogyó 
Riminesi arrabiata | parmesan, spicy tomato sauce, black olives 

3600.- 
~ csirkemell csíkokkal | with chicken breast strips  

4400.- 
~ királyrákkal | with king prawns  

5700.- 
 

Riminesi | lazackockák, spenót,  tejszínes mártás, parmezán sajt  
Riminesi | salmon, creamy spinach sauce & parmesan 

 
4900.- 

 
Rizottó | csiperke gomba & parmezán   
Risotto | white mushroom & parmesan  

3900.- 
~ csirkemell csíkokkal | with chicken breast strips 

4700.- 
~ királyrákkal | with king prawns  

5700.-  



 
 

Hamburger | Burger 
 

Hamburger | kézműves briós buci, marhahúspogácsa, @art bistro burger 
szósz, jégsaláta, paradicsom, csemegeuborka, marinált lilahagyma  

5600.- 
~ extra: cheddar sajt | bacon | rántott hagymakarikák  

+ 500.- | fajta  
ropogós burgonya | sült édesburgonya  

+ 1100.- | 1300.- 
guacamole | paradicsom salsa | cheddar szósz | 

GLUTÉNMENTES BUCI  
+ 500.- 

 
Hamburger | artisan brioche bun, beef patty, @art burger sauce, iceberg 

lettuce, tomato, cornichons, marinated red onion  
5600.- 

~ extra: cheddar cheese | bacon | fried onion rings  
+ 500 | each  

potato crispers| sweet potato fries 
+ 1100.- | 1300.- 

guacamole | tomato salsa | cheddar sauce | 
GLUTEN FREE BUN  

+ 500.- 
 
 

Klasszikus | All time favorites 
 

Rostonsült lazac | kapros tejszínes cukkini főzelék, burgonya köret  
 

Roasted salmon | creamy dill zucchini fettucini, roasted potato   
 

7900.- 
 

Tanyasi csirkemell steak | 
~ választható köretek: 

 balzsamos friss saláta | serpenyős szezonális zöld zöldség | ropogós 
burgonya 

 
Roasted farm chicken breaststeak | 

~ side dish options:  
fresh salad with balsamic dressing | grilled seasonal green vegetable | 

french fries "Crispers"  
 

5800.- 
  



 
Desszert | Sweets 

 
Idénygyümölcssaláta | Seasonal fruit salad  

 
2200.- 

 
Csokoládé tart | fekete csokoládé öntet, tejszínhab  

 
Chocolate tart | dark chocolate sauce, whipped cream  

 
2200.- 

 
Mangós sajttorta | mangó couli LAKTÓZ - GLUTÉN MENTES  

 
Mango cheese cake | mango couli LACTOSE- GLUTEN FREE  

 
2500.- 

 
Almatorta | bourbon vanília öntet 

 
Apple cake | bourbon vanilla sauce 

 
2300.- 

 
Sajtízelítő | 

5 fajta sajt, aszalt gyümölcsök, koktélparadicsom  
 

Cheese selection | 
cheese selection- 5 types, dried fruits, cherry tomatoes  

 
4600.- 

 
 Ír kávé | Jameson whisky, kávé, tejszín  

 
 Irish coffee | Jameson whisky, coffee, cream 

  
 4200.- 

 
 
 
 
 
 
 

A kínálat 12:00-22:00 óra között érhető el (utolsó rendelés: 21:40). Az árak forintban vannak 
feltüntetve, az ÁFA-t tartalmazzák. Éttermi fogyasztás esetén a számla végösszegéhez 15 % 

szervízdíjat számolunk. SZOBASZERVÍZ ESETÉN: kizárólag 1500 FT díjat számítunk fel 
rendelésenként, szervízdíj nélkül.  

 
Room service for the food selection below is available between 12:00 PM and 10:00 PM (last 

order at 9:40 PM). All prices are listed in Hungarian Forints (HUF) and include VAT.  
A 15% service charge is applied to restaurant orders. For room service orders, only a flat fee 

of HUF 1,500 per order is charged; no service charge applies.  



 
ALLERGÉNEK | FOOD ALLERGY 

Cold appetizer plate: lactose, celery                                                                             
Ízelítő tál: laktóz,  zeller 
Beef goulash soup: celery                                                                        
Gulyás leves: zeller 
Lecsó & sausage:   ---                                                                                                 
Lecsó kolbásszal: --- 
Beef stew: ---,  side dish: "egg barley pasta":   gluten, egg                                                                                                     
Marhapörkölt: ---, körete: tarhonya: glutén, tojás  
Art bistro salad (V): lactose 
Art bistro saláta (V): laktóz 
Superfood quinoa salad (V): gluten, lactose, sulphites, soy, sesame, nuts 
Superfood quinoa saláta (V): glutén, laktóz, szulfitok, szója, szezám, magvak 
Classic Caeser salad (V): egg, mustard, gluten, lactose, fish                                                                           
Klasszikus cézár saláta (V): tojás, mustár, glutén, laktóz, hal 
Caeser salad & chicken breast: egg, mustard, gluten, lactose, fish                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               
Cézár saláta & csirkemell csíkok: tojás, mustár, glutén, laktóz, hal 
Caeser salad & smoked salmon: egg, mustard, gluten, lactose, fish                                                                                                                    
Cézár saláta & füstölt lazac: tojás, mustár, glutén, laktóz, hal 
Caeser salad & king prawns: fish, prawns, egg, mustard, gluten, lactose                                                                                                                         
Cézár saláta & királyrák: hal, rák, tojás, mustár, glutén, laktóz 
Club sandwich: lactose, gluten, egg, mustard                                                                                                                               
Club szendvics: laktóz, glutén, tojás, mustár 
Art bistro wrap: lactose, gluten, egg                                                                                                
Art bistro wrap: laktóz, glutén, tojás 
Vega buger (V): lactose (in bun), mustard, sulphites                                                              
Vega buger (V): laktóz (a buciban), mustár, szulfitok 
Risotto (V): lactose, sulphites                                                                                           
Rizottó (V): laktóz, szulfitok 
Risotto & chicken: lactose, sulphites                                                                                                             
Rizottó & csirkemell csíkok: laktóz, szulfitok 
Risotto & king prawns: lactose, sulphites, fish, prawns                                                                                  
Rizottó & királyrák: laktóz, szulfitok, hal, rák 
Riminesi Arrabiata (V): gluten, celery                                                                  
Riminesi Arrabiata (V): glutén, zeller 
Riminesi Arrabiata & chicken: gluten, celery                                                                  
Riminesi Arrabiata & csirkemell csíkok: glutén, zeller 
Riminesi Arrabiata & kings prawn: gluten, celery, fish, prawns                                                                                                                                         
Riminesi Arrabiata & királyrák: glutén, zeller, hal, rák 
Riminesi Salmon & spinach: gluten, lactose, fish                                                                                                 
Riminesi Salmon & spinach: glutén, laktóz, hal 
Hamburger: lactose, gluten, egg, mustard, sulphites                                                                                                                               
Hamburger: laktóz, glutén, tojás, mustár, szulfitok 
Salmon fillet (V): fish, lactose, sulphites                                                                                                          
Lazac szelet (V): hal, laktóz, szulfitok 
Chicken breast & grilled vegetable: ---                                                                                                                  
Tanyasi csirkemell steak & grill zöldség: --- 
Chicken breast & fresh salad: sulphites                                                                                                                        
Tanyasi csirkemell steak & friss saláta: szulfitok 
Chicken breast & fench fries: ---                                                                                                                        
Tanyasi csirkemell steak & hasábburgonya: ---  



Chocolate tart: lactose, gluten, egg, nuts                                                                                              
Csokoládé tart: laktóz, glutén, tojás, magvak 
Mango cheese cake: may contain traces of nuts & sesame                                                   
Mangós sajttorta: nyomokban tartalmazhat dióféléket és szezámot 
Apple tart: lactose, gluten, egg, nuts                                                                                                                                    
Almatorta: laktóz, glutén, tojás, magvak  
Cheese selection: lactose, sulphites                                                                                                                                                  
Sajtválogás: laktóz, szulfitok 

  
(VG) - Vegan  
(V) - Vegetarian 

 

Kérjük, jelezze a felszolgálók számára, amennyiben bármilyen 
allergiája, étel intoleranciája vagy egyéb étkezési igénye van. 

 
 

Please inform our service staff if you have any allergies, food 
intolerances, or special dietary requirements. 

 
 

Bitte informieren Sie unser Servicepersonal, falls Sie Allergien, 
Nahrungsmittelunverträglichkeiten oder besondere 

Ernährungsbedürfnisse haben. 
 
 

La preghiamo di informare il personale di servizio qualora soffrisse 
di allergie, intolleranze alimentari o avesse esigenze dietetiche 

particolari. 
 
 

如您有任何过敏、食物不耐受或其他特殊饮食需求，请告知我们的

服务人员。 
 
 



  



 
Alkoholmentes kollekció │  

The 0,0 % Collection 
 

Moktélok │ Mocktails 
 

Strawberry breeze - Non alcoholic 
eperszirup | tonik | lime 

strawberry syrup | tonic | lime 
2550.- 

+ gin 0% - 4 cl 
5500.- 

 
Virgin mojito - Non alcoholic 

mentalevél | szóda / tonik | cukor | lime 
mint leaves | soda / tonic | sugar | lime 

2550.- 
+ rum 0% - 4 cl 

4500.- 
 

Misty Rose - Non alcoholic 
ananászlé | grenadine szirup | mangó szirup | szóda | szárított perzsa rózsa 
pineapple juice | grenadine | mango syrup | soda | dehydrated persian rose 

2450.- 
+ rum 0% - 4 cl  

5400.- 
 

Flamingo - Non alcoholic 
alkoholmentes rum párlat | ananászlé | lime | grenadine szirup   

non-alcoholic rum | pineapple juice | lime | grenadine  
5400.- 

 
Aperol Spritz - Non alcoholic 

alhoholmentes Aperitivo │ alhoholmentes prosecco │ szóda │ narancs szelet 
non-alcoholic Aperitivo │ non-alcoholic prosecco │ soda │ orange slice 

3900.- 
 

Gin & Tonic - Non alcoholic 
alkoholmentes gin párlat | tonik | lime, citrom 

non-alcoholic  gin  | tonic | lime, lemon 
4450.- 

 

Bor választék │ Wine selection  
(Alkoholmentes | Non-alcoholic) 

 
FEHÉR BOR │WHITE WINE 

 
Irsai Olivér | Juhász pincészet  

Irsai Olivér | Juhász winery 
15 cl – 2200.-  

75 cl – 11.700.- 
 



 
 
 
 

ROSÉ BOR │ROSÉ WINE 
 

Gyöngyöző rosé | Juhász pincészet 
Sparkling rosé | Juhász winery  

15 cl – 2550.- 
75 cl – 12.700.- 

 
VÖRÖS BOR │RED WINE 

 
VI-NO-ZE-RO Cabernet Sauvignon | Les Grands Chais de France pincészet 
VI-NO-ZE-RO Cabernet Sauvignon | Les Grands Chais de France  winery 

15 cl – 3100.- 
75 cl – 15.000.- 

 
 

Sör │ Beer 
(Alkoholmentes | Non-alcoholic) 

 
Peroni alkoholmentes│ non-alcoholic 

33 cl – 1500.- 
 
 

Spiritek │ Spirits 
(Alkoholmentes | Non-alcoholic) 

 
Gin | Tanqueray 0% 

4 cl – 2950.- 
Tequila | Siegfried Wonder Azul 0% 

4 cl – 2950.- 
Rum | Captain Morgen Spiced Gold 0% 

4 cl – 2950.- 
Whisky | Sober Spirits 0% 

4 cl – 2950.- 
   

 
 

Az itallapunk teljes kínálatában  
minden olyan ital,  

amely ezekre az alkoholmentes spiritekre épül,  
teljesen alkoholmentes változatban is kérhető. 

 
 

All beverages across our entire menu  
that are crafted with these non‑alcoholic spirits  

are also available in a completely alcohol‑free version. 
    
 



Spritzek | Spritzes 
 

Limoncello Spritz 
Limoncello | prosecco  | szóda | lime 
Limoncello | prosecco  | soda | lime 

3700.- 
 

Martini Fiero Spritz 
Martini fiero | prosecco | szóda | narancs szelet 

Martini fiero | prosecco | soda | orange slice 
3900.- 

 
Aperol Spritz 

Aperol | prosecco | szóda | narancs szelet 
Aperol | prosecco | soda | orange slice 

3900.- 
 

Italicus  Spritz 
Bergamott likőr | prosecco | szóda| citrom | olíva 

Bergamotto liquer | prosecco | soda | lemon | olives 
4100.- 

 
Hugo Spritz 

prosecco | bodzaszörp | mentalevél | lime | szóda 
prosecco | elderflower syrup | mint leaves | lime | soda 

3500.- 
 

Koktélok | Cocktails 
 

Negroni 
gin | Martini rosso | Campari 

4550.- 
 

Margarita / Strawberry Margarita 
tequila | Triple sec | lime 

4150.- 
 

Daiquiri / Strawberry Daiquiri 
rum | Triple sec | lime 

4150.- 
 

Espresso Martini 
vodka | Kahlua | espresso 

4150.- 
 

Pink Cadillac - Signature 
vodka | Amaretto | eper szirup | lime 

vodka | Amaretto | strawberry syrup | lime 
3950.- 

 
 
 
 
 



Massimo - Signature 
Aperol | gin | narancslé | cukor | lime | szóda 

Aperol | gin | orange juice | sugar | lime | soda 
4150.- 

 
Old Fashioned 

whiskey | Angostura | sugar 
3750.- 

 
Martini Dry Cocktail 

gin | dry vermouth | olives or lime 
3950.- 

 
Long drinks |Long drinks 

 
Screwdriver 

vodka | narancslé 
vodka | orange juice 

3150.- 
 

Mojito 
rum | mentalevél | szóda/tonik | lime 
rum | mint leaves | soda/tonic | lime 

4350.- 
 

Kir Royal 
feketeribizli likőr | prosecco 

blackcurrant liqueur | prosecco 
3100.- 

 
Bloody Mary 

vodka | paradicsomlé | só, bors | lime | tabasco szósz 
vodka | tomato juice | salt, pepper | lime | tabasco sauce 

3550.- 
 

Cuba Libre 
rum | coca-cola | lime 
rum | coca-cola | lime 

3150.- 
 

Tequila Sunrise 
tequila | narancslé | grenadine szirup 

tequila | orange juice | grenadine 
3250.- 

 
Long Island Icetea 

tequila | vodka | gin | rum | triple sec | coca-cola | lime 
4650.- 

  



 
GIN & TONIK |GIN & TONIC 

 
 

Opera & Tonic 
Opera  gin | prémium  tonik | borókabogyó 
Opera gin | premium tonic | juniper berry 

4900.- 
 

Millicent &  Tonic 
Millicent gin | prémium tonik | grapefruit 
Millicent gin | premium tonic | grapefruit 

4900.- 
 

Hendricks &  Tonic 
Hendricks gin | prémium tonik | uborka 

Hendricks gin | premium tonic | cucumber 
4900.- 

 
Pink gin & Tonic 

Malfy pink gin | prémium tonik | szárított perzsa rózsa | grenadine szirup 
Malfy pink gin | premium tonic | dehydrated  perisan rose | grenadine 

5100.- 
 

Tanqueray &  Tonic 
Tanqueray gin | prémium tonik | lime, citrom 
Tanqueray gin | premium tonic | lime, lemon 

4900.- 
 

Gin Mare &  Tonic 
Gin Mare gin | prémium tonik | lime, citrom 
Gin Mare gin | premium tonic | lime, lemon 

4900.- 
 

Monkey 47 &  Tonic 
Monkey 47 gin | prémium tonik | lime, citrom 
Monkey 47 gin | premium tonic | lime, lemon 

5500.- 
 

Bombay Sapphire &  Tonic 
Bombay Sapphire gin | prémium tonik | lime, citrom 
Bombay Sapphire gin | premium tonic | lime, lemon 

4400.- 
 

Beefeater &  Tonic 
Beefeater gin | prémium tonik | lime, citrom 
Beefeater gin | premium tonic | lime, lemon 

4100.- 
 
  



 
Pálinkák | Hungarian fruit brandy 

 
Grey Cow ágyas alma | aged apple 

4 cl – 3400.- 
 

Grey Cow ágyas szilva | aged plum 
4 cl – 3300.- 

 
Grey Cow kajszibarack | apricot 

4 cl – 3200.- 
 

Grey Cow Vilmoskörte | pear 
4 cl – 3500.- 

 
Grey Cow cigánymeggy | sour cherry 

4 cl – 3500.- 
 

Borgo Molino Grappa törkölypálinka | grappa 
4 cl – 2900.- 

 
 

Keserű italok | Bitters 
 

Campari 
6 cl – 2800.- 

 
Jägermeister 
4 cl – 2800.- 

 
Unicum 

4 cl – 2800.- 
 

Unicum szilva | plum 
4 cl – 3000.- 

 
Unicum riserva | riserva 

4 cl – 3700.- 
 

Ramazzotti amaro 
4 cl – 2800.- 

 
Branca menta 
4 cl – 3000.- 

 
  



Likőrök | Liqueurs 
 

Baileys 
4 cl – 2600.- 

 
Kahlua 

4 cl – 2600.- 
 

Sambuca 
4 cl – 2600.- 

 
Amaretto 

4 cl – 2600.- 
 

Limoncello 
4 cl – 2600.- 

 
Grand Marnier 
4 cl – 3200.- 

 
Martini - Fiero/Bianco/Rosso/Dry 

6 cl – 3800.- 
 

Vodka|Vodka 
 

Absolut 
4 cl – 2800.- 

 
Beluga noble 
4 cl – 3300.- 

 
Beluga transatlantic 

4 cl – 4100.- 
 

Belvedere 
4 cl – 4100.- 

 
Rum|Rum 

 
Bacardi fehér | white | Cuba 

4 cl – 2600.- 
 

Kraken black spiced | Trinidad & Tobago 
4 cl – 3200.- 

 
Pampero aniversario | Venezuela 

4 cl – 3700.- 
 

Bumbu original | Barbados 
4 cl – 3500.- 

 
 



Cognac |Cognac 
 

Martell vs 
4 cl – 3600.- 

 
Martell vsop 
4 cl – 5000.- 

 
Hennessy vs 
4 cl – 3600.- 

 
Hennessy fine de cognac 

4 cl – 5400.- 
 

Courvoisier XO 
2 cl – 5500.- 

 
Calvados 

4 cl – 2800.- 
 

Whisky | Whiskey 
 

Johnie Walker red 
4 cl – 2700.- 

 
Maker's Mark 
4 cl – 2800.- 

 
Caol Ila 12 éves | 12 years 

4 cl – 4400.- 
 

Talisker 10 éves | 10 years 
4 cl – 3500.- 

 
Glenmorangie 12 éves | 12 years 

4 cl – 4100.- 
 

Oban 14 éves | 14 years 
4 cl – 5000.- 

 
Glenlivet 12 éves | 12 years 

4 cl – 3700.- 
 

Glenlivet 15 éves | 15 years 
4 cl – 4300.- 

 
Glenfiddich 12 éves | 12 years 

4 cl – 4200.- 
 

Macallan Quest 10 éves | 10 years 
4 cl – 6400.- 

 
 
 



Jameson 
4 cl – 2800.- 

 
Tullamore Dew 

4 cl – 2800.- 
 

Jack Daniel's 
4 cl – 2800.- 

 
Woodford reserve 

4 cl – 3200.- 
 

Nikka Joichu 
4 cl – 4400.- 

 
Gin |Gin 

 
Beefeater 

4 cl – 2300.- 
 

Bombay Sapphire 
4 cl – 2600.- 

 
Tanqueray | non-alcoholic Tanqueray 0% 

4 cl – 3100.- | 4 cl – 2700.- 
 

Opera 
4 cl – 3100.- 

 
Millicent 

4 cl – 3100.- 
 

Hendricks 
4 cl – 3100.- 

 
Malfy Pink 

4 cl – 3300.- 
 

Gin Mare 
4 cl – 3300.- 

 
Monkey 47 

4 cl – 3800.- 
 

Tequila | Tequila 
 

Olmeca blanco  
4 cl – 2800.- 

 
Olmeca gold  
4 cl – 3000.- 

 
 



Prosecco | Pezsgő | Champagne 
Prosecco | Sparkling wine | Champagne 

 
Hungaria Extra dry 

20 cl – 3000.- 
75 cl – 13.500.- 

 
Kreinbacher Brut 
75 cl – 20.900.- 

 
Kreinbacher Extra dry 

75 cl – 17.000.- 
 

Mumm Gordon Rouge Brut 
75 cl – 52.000.- 

 
House Prosecco   

10 cl – 1950.- 
75 cl – 13.500.- 

 
Sörök | Beers 

 
CSAPOLT | DRAUGHT 

 
Pécsi premium lager | local 

30 cl – 1400.-  |  50 cl – 1800.- 
 

ÜVEGES | BOTTLED 
 

Pécsi gluténmentes lager | glutenfree 
33 cl – 1500.- 

 
Pécsi meggysör | cherry beer 

33 cl – 1500.- 
 

Pilsner Urquelle | pilseni  
33 cl – 1500.- 

 
Peroni alkoholmentes| non-alcoholic  

33 cl – 1500.- 
 

Staropramen barna| dark 
50 cl – 1800.- 

 
 

  



 
Ásványvíz | Waters 

 
Szentkirályi szénsavas | mentes 

Mineral water sparkling | still 
33 cl – 900.- 
75 cl – 1800.- 

 
Szentkirályi PET | PET bottled water 

50 cl – 1000.- 
 

Szóda víz | csapvíz 
Soda | Tap water 

10 cl – 150.- 
 

Üdítők | Soft drinks 
 

Coca-Cola | Coca-cola zero | Kinley Tonic | Ginger ale | Sprite | Fanta 
25 cl – 1200.- 

 
Premium tonic  
20 cl – 1600.- 

 
Red Bull 

25 cl – 1800.- 
 

Házi készítésű limonádék | Homemade lemonade 
40 cl – 1800.- 

 
Jeges tea | Ice tea 

30 cl – 1200.- 
 

Gyümölcslevek | Juices  
20 cl – 1200.- 

 
Almafröccs | Narancsfröccs 

Apple spritzer | Orange spritzer 
40 cl – 1500.- 

 
Frissen facsart narancslé | Fresh orange juice 

30 cl – 3000.- 
 
 
  



Borok | Wines 
 

FEHÉR BOROK |WHITE WINES 
Tokaji furmint – Espák pincészet | winery, Hercegkút 

15 cl – 2200.- 
75 cl – 11.200.-  

Sauvignon Blanc – Vinatus pincészet | winery, Villány 
15 cl – 2200.- 

75 cl – 11.200.-  
Olaszrizling – Pálinkás pincészet | winery, Szekszárd   

15 cl – 2150.- 
75 cl – 10.700.- 

Juhfark – Kancellár pincészet | winery, Nagy-Somló  
15 cl – 2450.- 

75 cl – 11.700.- 
Vermentino – Masseria Borgo dei Trulli pincészet | winery, Puglia 

15 cl – 2450.- 
75 cl – 11.700.- 

Pino Grigio D.O.C – Di Leonardo pincészet | winery, Friuli 
15 cl – 2750.- 

75 cl – 13.700. – 
Kis fröccs | Wine spritzer 

20 cl – 2200.- 

ROSÉ BOROK | ROSÉ WINES 
Primitivo Rosato I.G. – Masseria Borgo dei Trulli pincészet | winery, Puglia 

 15 cl – 2550.- 
75 cl – 12.700.- 

VÖRÖS BOROK | RED WINES 
Kadarka – Szentpéteri pincészet pincészet | winery, Kunság  

15 cl – 2450.- 
75 cl – 11.700. - 

Bikavér – Pálinkás pincészet | winery, Szekszárd 
15 cl – 2450.- 

75 cl – 11.700.- 
Cabernet Sauvignon – Vinatus pincészet | winery, Szekszárd   

15 cl – 2450.- 
75 cl – 11.700.- 

Merlot – Vinatus pincészet | winery, Villány 
15 cl – 2450.- 

75 cl – 11.700.- 
Negroamaro, Masseria Borgo dei Trulli pincészet | winery, Puglia 

15 cl – 2750.- 
75 cl – 12.700.- 

Primitivo – Cubard pincészet | winery, Puglia 
15 cl – 2900.- 

75 cl – 14.200.- 

DESSZERT BOROK | DESSERT WINES 
Tokaji szamorodni – Béres pincészet | winery 

10 cl – 2250.- 
50 cl – 11.400.- 

Tokaji aszú | 5 puttonyos – Babits pincészet | winery 
10 cl – 3000.- 



50 cl – 15.900.- 
 

Meleg italok | Hot Drinks 
 

Ristretto | Espresso  
1100.- 

 
Espresso macchiato 

1200.- 
 

Hosszú kávé | Americano  
1200.- 

 
Dupla espresso | Double espresso 

1790.- 
 

Cappuccino 
1300.- 

 
Latte macchiato | Cortado 

1490.- 
~ növényi "tej" felár | plant-based "milk" supplement 

+ 300.- 
 

Forró csokoládé | Hot chocolate 
1350.- 

 
Kancsó tea | Pot of tea 

1200.- 
 

ROPOGTATNI VALÓ | SNACK 
 

Mogyoró | Peanut 
1200.- / pkg 

 
Mandula | Almond 

1400.- / pkg 
 
 
 
 
 
 

 
A kínálat 12:00-22:00 óra között érhető el (utolsó rendelés: 21:40).  

Az árak forintban vannak feltüntetve, az ÁFA-t tartalmazzák.  
Éttermi fogyasztás esetén a számla végösszegéhez 15 % szervízdíjat számolunk. 

SZOBASZERVÍZ ESETÉN: kizárólag 1500 FT díjat számítunk fel rendelésenként, szervízdíj 
nélkül.  

 
The selection below is available between 12:00 PM and 10:00 PM (last order at 9:40 PM).  

All prices are listed in Hungarian Forints (HUF) and include VAT.  
A 15% service charge is applied to restaurant orders.  

For room service orders, only a flat fee of HUF 1,500 per order is charged; no service charge 
applies. 


